
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant zum Kropf 
In Gassen 16 
8001 Zürich 
  
Telefon 044 221 18 05 



 SUPPEN 
 
Leberknödelsuppe 12.50 Tomatencremesuppe 9.50 
Bouillon nature 6.80 Bouillon mit Ei 8.50 
Bouillon mit Flädli 8.90  
   
 
 SALATE UND VORSPEISEN 
 
Grüner Salat 9.80 Gemischter Salat 11.50 
 
Krautsalat 8.50 Tomatensalat mit Zwiebeln 11.50 
 
Grosser Salatteller mit Ei 24.50  
 
Bündnerteller mit Rohschinken   Apéroplatte mit Bündnerfleisch 
(Vorspeise) 16.50 Rohschinken und Käse 62.50 
  
Crevettencocktail 18.50 
 
 
 
 KALTE UND WARME SPEISEN 
 
Siedfleisch am Stück warm  Rippli warm  
mit Sauce Tartar 26.50 mit Kartoffelsalat 28.50 
 
Beinschinken gekocht  Fleischkäse am Stück warm  
mit Kartoffelsalat 25.50 mit Kartoffelsalat 22.50 
 
 
Siedfleischsalat mit Zwiebelringen 25.50 Wurst-Käsesalat 22.80 
 
Ochsenmaulsalat 23.50 Wurstsalat 22.80 
 
Emmentaler, Tilsiter, Gruyère 
Brie, Portion 21.50 Käsesalat 22.50 
 
 
 
 
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce  Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce 
und Rösti 23.50 und Rösti 23.50 
 
Unsere Bratwürste beziehen wir  Münchner Weisswurst (Paar) 
von der Tosoni Metzg in Effretikon  mit süssem Senf 14.80 
 
 
 
Meerrettich +2.90, Kartoffelsalat +8.00, Rösti +8.80, Gold Bürli 1.70 



 HAUPTGERICHTE 
 
Original Wienerschnitzel vom Kalb  Kalbspiccata Mailänderart 
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 38.80 mit Reis oder Spaghetti 37.50 
 
Kalbsrahmschnitzel  Geschnetzelte Kalbsleber 
mit feinen Nudeln 38.50 mit Rösti 37.50 
 
Geschnetzeltes Kalbfleisch Zürcherart  Ganze Schweinshaxe (ohne Schwarte) 
mit Rösti 38.50 im Ofen gebraten an Jus mit Nudeln 34.50 
 
Schweinskotelette paniert  Entrecôte Café de Paris 
mit Spaghetti 29.50 mit Rösti Kroketten und Gemüse 45.50 
 
Pouletbrust gebraten an Jus  Lammrückenfilet rosé gebraten 
mit Pommes frites 26.50 mit Rösti Kroketten und Bohnen 45.50 
 
Pouletbrust gebraten an Jus  Beefsteak Tatar  
mit Salatbouquet 28.50 Toast und Butter 29.80 
 
Gemüseteller mit Salzkartoffeln 25.50   
   
 
 KROPF-GERICHTE 
 
Siedfleisch vom Hohrücken in Bouillon  Siedfleischteller mit Bohnen  
mit Gemüse und Salzkartoffeln 38.50 und Salzkartoffeln 34.50 
 
Rippli mit Sauerkraut und  Kropf Wurstplatte (Hausspezialität) 
Salzkartoffeln 28.50 mit Rösti 33.50 
 
Assiette „Choucroute garnie“ mit  2 Stück Leberknödel hausgemacht 
Siedfleisch,Rippli, Würstli und Speck 38.50 in Suppe oder an Zwiebelsauce 21.50 
 
Kutteln „Zürcherart“ mit  Kalbskopf Vinaigrette   
Salzkartoffeln 26.50 mit Salzkartoffeln 25.50 
 
Saftiges Schweins-Cordon-Bleu  Kropf Spezialwädli mit Sauerkraut 
mit gemischtem Saisonsalat 35.50 oder Kartoffelsalat 25.20 
 
Pot au feu 37.80  
    
 
 FISCH  
 
Eglifilets gebacken mit Sauce Tartar und Salzkartoffeln 33.90 
 
 
 KINDERTELLER  
 
Kalbsschnitzel mit Rahmsauce und Nüdeli 
oder paniert mit Pommes frites 15.20 Spaghetti napolitaine 13.80 
 


